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M1 Vergarung verschiedener Kohlenhydrate durch
Bickerhefe

Hefen wie die Bcickerbefe (Saccharomyces cerevisiae) bilden aus Pyruvat in der alkoholi-
schen Gdirung Alkobol. Dabei wird Koblenstoffdioxid freigesetzt.

Das Pyruvat entstebt zuvor bei der Glykolyse aus Glucose und anderen Koblenbydraten.
Untersuchen Sie jetzt in arbeilsteiliger Gruppenarbeit das Gdrverhalten von Bdickerbefe
bei Verwendung verschiedener Zucker.

ZI/E2

Wie sieht das Girverhalten von Bickerhefe aus?

Auftrag fiir die Grupyr cnai beit

1. Lesen Sie s die Versuchsz. leitung vollstindig durch. Es ist wichtig, dass Sie die
Dur~'.%thrung des Versu"., verstanden haben, bevor Sie starten.

H nweis: Im ".cnum werden wir, nachdem Sie das Arbeitsblatt sorgfiltig gelesen
haen. ©chwierigkeiten und Fragen besprechen. Es wird dann auch festgelegt, welche
Gruppe welchen Versuch durchfiihrt. Gearbeitet wird in Gruppen von 3—4 Personen.

2. Lassen Sie sich von Threr Lehrkraft wichtige Fertigkeiten und Schritte bei der Versuchs-
durchfithrung zeigen. Dazu gehoren beispielsweise die Handhabung des Peleusballs,
der Umgang mit den Pipetten oder das Befillen der Girrohrchen.

3. In den insgesamt 5 Arbeitsgruppen wird mit unterschiedlichen Zuckern gearbeitet.
Fuhren Sie jetzt den Versuch, der Threr Gruppe zugeteilt wurde, durch.

Gruppe 1 2 3 4 5
Kohlenhydrat | Glucose | Fructose | Lactose Saccharose | Glucose
Temperatur 40 °C 40 °C 40 °C 40 °C Raumtemperatur

Hinweis: Bestimmen Sie zuvor einen Gruppenleiter. Er ist dafiir zustindig, die Materia-
lien auf dem Materialtisch fir Thre Gruppe zu holen und auch wieder zurtickzubringen.
Wiirden alle zum Materialtisch stiirmen, so gibe es lange Staus.

Wichtig: Tragen Sie grundsitzlich alle, sobald der Versuch gestartet wird, eine
Schutzbrille. Tragen Sie diese so lange, bis alle Versuche beendet sind. Erst bei der
gemeinsamen Auswertungsphase im Plenum diirfen die Brillen abgenommen werden.
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Losungen (M 1)

Gruppe 1
Kohlenhydrat Glucose
Temperatur 40 °C
79 Glucose 40 °C
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Glossar
Brenztrauben- Die Brenztrabensiure ist eine Ketocarbonsiure. Die Salze und
saure Ester der Brenztraubensiure werden als Pyruvate bezeichnet.
(Pyruvat) Pyruvat entsteht bei der Glykolyse aus Glucose und anderen
Kohlenhydraten. Hefen wie die Bickerhefe (Saccharomyces
cerevisiae) bilden aus Pyruvat in der alkoholischen Girung
Alkohol. Dabei wird Kohlenstoffdioxid freigesetzt.
Nc”
CH-
A
Enzyme EiweiRe, die fast alle S~ _-hselre2! Lonen in unserem Kor-
per regulier. - unc beschleur gen. So bewirken sie beispiels-
weic_ Jie Zeisetzut 7 vo.l wdhrstoffen in ihre Einzelbausteine.
Enzve wirken stets spezifisch, das heiflt, nur bestimmte
En yme . ~tfaiten an spezifischen Stellen eines Substrates ihre
Willx\.&llg.
Fructose Fructose wird auch Fruchtzucker genannt. Es handelt sich um

ein Monosaccharid (Einfachzucker). Fructose kommt in Kern-
obst, Beeren, Weintrauben und im Honig vor.
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