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X.1.80
Priifungen — Klassenarbeiten

Klausuraufgabe: Das Eigenbrauer-Syndrom — Alkoholiscf
Garung im Darm-Mikrobiom

Dr. Monika Pohlmann

esVAlkoholrausch. Korpereigene Hefepilze, die Kohlen-

crorsachen typische Symptome der Trunkenheit, bis hin zu
Leberzirrhose und eine ermeldllchen Unfallrisiko. Ursache und Therapie der aus dem
Gleichgevy e 8llen Gemeinschaft im Darm fordern die Kompetenzen der
Lernend heme# des katabolen Stoffwechsels heraus.
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KOMPETENZPROFIL

Klassenstufe: 11,12,13
Dauer: 2 Unterrichtsstunden
Kompetenzen: 1. Fachkompetenz; 2. Erkenntnisgewinnu

3. Sachkompetenz; 4. Bewertungskomp
5. Kommunikationskompetenz
Methoden: Abiturvorbereitung
Inhalt: Mikrobiom, Energiestoffwechsel,
Garung, Symbiose, Pasteur-Effek
Erkenntnisgewinnung, Hefepilze |

Fachliche Hinweise

Das Eigenbrauer-Syndrom
Die seltene Erkrankung beruht auf einer

stabiler ist das Okosystem de
intakt bildet es einen Schutzsc

Sttene sind betrunken, ohne einen Tropfen Alkohol kon-
de t kann diese Erkrankung zu |rreparablen bis todllchen Leber-

n die Einnahme von Antibiotika die Vielfalt der symbiontischen
lich stéren und das Gleichgewicht des Mikrobioms im Dickdarm
benso kann eine kohlenhydratlastige Ernahrung die Erkrankung be-
atrg oft tritt das Eigenbrauer-Syndrom im Zusammenhang mit bestimmten
rankungen auf, wie Diabetes mellitus Typ 2, Adipositas und Leberzirrhose. Auch eine
ehlbesiedlung scheint das Auftreten der Erkrankung zu férdern. Generell scheint
g der Artenvielfalt im Darm in Wechselbeziehung mit diesen Krankheiten zu
stehen, auch mit Allergien und chronisch-entziindlichen Darmerkrankungen wie Morbus
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Auf einen Blick

M1 Betrunken von Pommes und Pasta?
M2 Louis Pasteur, Pasteurisieren und der Pasteur-Effekt

Erklarung zu den Symbolen

Dieses Symbol markiert differenziertes Material. Wenn n
befinden sich die Materialien auf mittlerem Niveau.

leichtes Niveau @ mittleres Niveau
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Der Darm enthilt jedoch nicht nur den Nahrungsbrei und Verdauungssafte, sond
auch ein komplexes Okosystem dar, welches von Billionen von Bakterien, Archaee
ryoten besiedelt wird. Die Symbiose mit diesen Mikroorganismen ist fiir eine
tion des Darms von entscheidender Bedeutung. Je groRer die Vielfalt in die

bioms ist so individuell wie der Fingerabdruck eines Menschen
Auch Hefen sind Teil des Mikrobioms. Sie sind einzellige Eukaryoten,
horen und in ihrem Aufbau tierischen Zellen ahnlicher sind als Ba

mehren sich Hefen mit einer Generationszeit von 1-2 Stunde
2000 verschiedene Hefearten bekannt.

Hefepilze der Gattungen Candida und Saccharomyces tra
Mikrobioms im Darm bei. Liegt aber eine Stérung der I, konnen sie
sich pathologisch vermehren.

Aufgaben
1. Beschreiben Sie die forschende Vorgehensw
der Alkoholvergiftung von Emil K. entla

ntzugsklinik zur Klarung
issenschaftlichen Er-

klaren Sie die Symptomatik, auch auf ularer Systemebene. Nutzen Sie bei Bedarf
auch den Info-Kasten.
3. Die Diagnose des Eigenbragit
Blutalkoholspiegels, einen
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ltet ein Blutbild, die Bestimmung des
swertung der Stuhlkulturen sowie psychi-
rd ein Glukose-Belastungstest durchgefiihrt.
0 g Glukose aufgenommen hat, wird die Alkohol-

genbrauer-Syndroms begriindend dar.
ichen Befunden einen begriindeten Therapieplan fiir Emil K. ab.

enbrauer-Syndrom hat, wenn es unbehandelt bleibt, diese Folgen:
erden wie Erschopfung oder Depression

ung mit Artikulationsschwierigkeiten

koordinierte Bewegungsablaufe

parable bis tddlich verlaufende Organschdden wie Fettleber, Leber-Zirrhose
Merzeugende Abbauprodukte des Alkohols.
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Louis Pasteur, Pasteurisieren und der Pasteur-Effekt M2

A: Theorie der spontanen Urzeugung
Die Mikrobiologie steckte in der Mitte des 19. Jahrhunderts noch in den Kind

wurde. Dazu verschloss er die Kolbenéffnung luftdicht. Gegner kritiSi
das langere Erhitzen die ,Lebenskraft” der Luft im Kolben zerstort
normalerweise jederzeit neues Leben entwickeln kénne. 1860 b
Akademie der Wissenschaften, einen Geldpreis an den zu vergeb
schaftlich klaren konnte. Gewinner war der franzésische Wissen

noch vorherrschende, aus der griechischen Antike stam
aus unbelebter Materie entstehen kdnne.

@ ®

Sterilisieren der klare Briihe — Staubpartikel Tribung der Briihe
Nahrbriihe - Kolben mit Mikroorganismen (in durch rasante
mit s-férmig der Biegung des Vermehrung von

gebogenem Schwanenhalses) Mikroorganismen
Schwanenhals”,

Luftzufuhr
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Experimente mit Fleischbriihe in Sc Kolben
Grafik: erstellt mit https://3é
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