Carbonsduren im Alltag mit
Schiilerexperimenten und Infotexten begre

Ein Beitrag von Sabine Fligel

o
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Carbonsduren begleite®@gs durch unseren Alltag. Sie werden in der Kiiche als Sdue-
en genauso genutzt wie beim Reinigen. Auch in der In-
chied@nsten Anwendungen. In dieser Unterrichtseinheit werden
arbonsduren des Alltags durch Informationstexte und Schiiler-

se, naher betrachtet.
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Carbonsduren im Alltag mit
Schiilerexperimenten und Infotexten begr

Methodisch-didaktische Hinweise

Zum Einstieg konnen verschiedene Lebensmittel (Rhabarber,
barchen, Essig, Frankenwein, Aspirin usw.) als Realobjekte
werden. Als Gemeinsamkeit wird der saure Geschmack gefun

lekiil eine Saure sein kann, obwohl keine Ca
der beiden Hydroxygruppen am Ringdi
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Hinweise zu den Experimernsg alweise kownen alle zugehorigen Experimente im
Unterricht durchgefliihrt werde
saure fir M2a erhaltegSie in der Aggtheke und auch im Onlinehandel.
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Weinsaure

Auch heute noch wird Weinsdure aus Calciumtartrat mit
gestellt, wobei als Nebenprodukt Calciumsulfat (Gips
sowie deren Calcium-, Kalium- und Magnesiumsalze fin
Blattern des Weinstocks, in Lowenzahn, Zuckerribe
Vogelbeeren Agavenbléttern schwarzem Pfeffer Ana

Lebensmittelzusatzstoff E 334 bei der iseeis, Kunst-

honig, Obst, Limonaden und Erfrischu Gummibarchen,
Konditorwaren sowie der Sauerung saurea utzt. Im technischen
Bereich findet man sie unter ander i a eide und als Zement-
und Gipszusatz, da sie das Abbinden 0 die Verarbeitungszeit
verlangert. Da sie mit vielen Metallio xe bildet, wird sie zur N
Reinigung schwermetallbelast, tzt. Als Kaliumsalz sorgt g
sie z. B. in Fehling-Losung fir Reaktionsfahigkeit von Kupferionen. §
<
o
Aufgaben o)
1. Weinsdure heiflt chemisc putandisdure. Erklart den Namen mithilfe

der Strukturformel.

0-H
—C—C<
N

brief der Weinsdure mit
He dagfamens ,Weinsdure”
Herstellungsweise
indestens drei natlrliche Vorkommen
estens vier Verwendungsmaglichkeiten
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Weinsdure — sauer macht lustig?

Bitte flihre diesen Versuch nur unter der Aufsicht/Erlaubnis deiner Elter
Arbeite nicht mit Gefaen aus dem Chemielabor, sondern mit lebensmittele
Ren aus der Kiiche und mache die Kostprobe nur aulSerhalb des Labor

Chemikalien

[0 Puderzucker
[ evtl. Lebensmittelfarbstoff
[0 Lebensmittelaroma, z. B. Backél orange

[0 Weinsaure

Gerate

[0 Teeloffel esser
[ zwei Tassen O Wchutzbrille

Entsorgung: Die Reste werden im Hausmiill en

Versuchsdurchfiihrung

© RAABE 2022

— Fdlle in zwei kleine Tassen je einen Teet&§gel Puderzucker.
— Gib in die eine Tasse einedy b
gut durch.

d beschreibe den jeweiligen Geschmack.

der beiden Massen besser schmeckt als die andere.
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Vitamin C — ein Zusatzstoff

Bitte fiihre diesen Versuch nur unter der Aufsicht/Erlaubnis deiner Elter,

Chemikalien

[ Ascorbinsaure
] Kartoffel

Gerate

O zwei kleine Teller oder Uhrglaser
O kleine Schissel

Entsorgung: Die festen Reste werden im Haus
Versuchsdurchfiihrung
— Reibe ein Stlickchen Kartoffel mit der Kiich

— Mische in ein Haufchen einen Spatel Vita
— Sieh nach einigen Minuten in d

Aufgaben

1. Vergleiche die beiden Hj i inuten und beschreibe Unterschiede.
2. Beschreibe den Unterschi delten Kartoffel zwischen innen und auen
3. Nennedenz p, der ohne Vitamin C stattfindet.

4. Erklared . B. geschnittenem abgepacktem Obst oder KloBteig

RAABE UNTERRICHTS-MATERIALIEN Chemie Sek. I/l1
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Sauer — nicht nur Geschmackssache M7

rch.

Bitte fiihre diesen Versuch nur unter der Aufsicht/Erlaubnis deiner Elter

Chemikalien

[ eine Scheibe Toast kein GHS-

[0 Zitronensaft kei -Symb

O Zucker kgih GHS-Symbol

Gerate

[ 4 Petrischalen aus Plastik oder andere verschlieRb rchsi ter, die
hinterher entsorgt werden konnen

[ Tasse oder Glas O Kle ifen (Tesa 0. A.)

[0 Teeloffel

Entsorgung: Die Behdlter werden ungeoffpt im Halsmall ent$rgt.

Versuchsdurchfiihrung
— Lose Y2 Teeloffel Zucker in ca. 2

— Zerteile eine Scheibe Toast in 45t Stiick in eine Petrischale.
— Tranke ein Stiick Toast mit Zitronensatt/ Qg anderes mit der Zuckerldsung, ein
drittes nur mit Wasser. Digntil cht sein, aber nicht nass.

— VerschlieRe alle Schalen, it Klebestreifen gut zu und stelle sie an einem
beheizten, aber nicht heiSe 4

— Achtung; Um den Kontakt mi immel(pilzen zu vermeiden, sind die einmal ver- @
schlossenen Gejfg t mehr 28
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Sie wollen mehr fiir Ihr Fach?

Bekommen Sie: Ganz einfach zum Download
im RAABE Webshop.

RAABE

Unser Gratis-Material
< exklusiv fiir Referendare!
Das RAABE-Referendarspaket

@ Uber 5.000 Unterrichtseinheiten @ Attraktive Vergiinstigungen
sofort zum Download verfiighar fur Referendar:innen mit
bis zu 15% Rabatt
@ Webinare und Videos
fiir Ihre fachliche und @ Kéduferschutz
personliche Weiterbildung mit Trusted Shops

Jetzt entdecken:

www.raabe.de
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