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ersucht und die Bestandteile der Erndhrung sichtbar
& vorliegende Unterrichtsmaterial bietet Ihrer Klasse die
lehre im Bereich der Chemie zu erleben. Anhand der Aufarbei-

der Planung und Durchfiihrung ihres Lernprozesses. Dies fordert bereits vor-
petenzen auf sozialer, fachlicher, persénlicher und methodischer Ebene,
nterrichtsplanung unbedingt der Sekundarstufe Il zuzuordnen ist
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Milchsorten experimentell unterscheiden — Arbeitsauftrag

Einfiihrung

Neben Milch sind viele pflanzliche Milchersatzproduk-
te in den Supermarktregalen zu finden. Vielleicht trin-
ken auch Sie gerne diese pflanzlichen Alternativen. Mit
Ihrem Forscherteam (zu dritt) entscheiden Sie sich fiir
zwei Milchsorten, die Sie naher untersuchen werden. Zur
Auswahl stehen Ihnen folgende Sorten: Vollmilch, Leicht-
milch, Mandelmilch, Reismilch, laktosefreie Milch.

Vorgehen

1. Ziehen Sie im Forscherteam je ein Plug

(Protokoll, Sicherheit, Durchfiihrung)
2. Planen Sie im Forscherteam ein
unterscheiden. Uberlegen Sie sic
Verwenden Sie dafiir das Versuchspro
3. Zeigen Sie lhre Planung dgmkehrperson.
Niemand beginnt zu experi
4. Fiihren Sie das Experiment d
Beobachtungen (
5. Bereiten Sie ei
der Klasse arg
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zwei gewdhlten Milchsorten zu
Stoffe Sie einsetzen mdochten.

ehrperson die Planung genehmigt hat!
Sie im Anschluss eine Erkldrung fur die
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Milchsorten experimentell unterscheiden — Rollenkarten

den erfolgen.

Sicherheit Die Person sorgt fiir die Sicher,
Experiments. Sie ist dafiir vera

Genehmigung der Lehr,
l ‘ muss sie fiir Ordnung sorg

Durchfiihrung Dies

Protokoll Person ist fiir die Protokollierung des

xperiments verantwortlich.
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sichere!) Durchfiihrung des
ch. Dazu gehort auch der

M4
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Milchsorten experimentell unterscheiden — Tippkarten

Fir Quellen zu den Nahrwertangaben siehe https://www.janatuerlich.at/ 4hain-search-

query=milch und https://joya.info/at/produkte.

Laktosefreie Milch (Vollmilch, 3,5 %)
Néahrwerte fiir 100 ml
Brennwert

Kalorien

 Eiweil
Kohlenhydrate

- davon Zucker
et
davon gesattigte Fettsauren
' Salz

Calcium

.~ Vollmilch (langer frisch, 3,5 %)
Nahrwerte fiir 100 ml

- Brennwert
Kalorien
 EiweiR
Kohlenhydrate

359
- davon gesittigte 2,0g
- Salz 0,13g
' Cale 120 mg
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Milchsorten experimentell unterscheiden — Auswahl mégliche M6
Experimente

A. Proteinnachweise:

A.1. Erhitzen

Chemikalien
O 2 Milchsorten

Gerate
Schutzbrille
Kochplatte

2 Becherglaser
2 Pipetten

2 Glasstabe

OoooOooOoo

Entsorgung: Abguss.

Versuchsdurchfiihrung
— Eswerden je 20 ml der beiden Milchso
der Kochplatte erhitzt. W
geriihrt.
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in je ein Becherglas pipettiert und auf

Beobachtungen/Erkldrungen

— Eskann beobacj e
beginnt und yffe langeWies dauertPAulerdem kann das Sieden selbst beobachtet
werden (WHSSE@Rm pfoee issigkeitsoberflache, Gasphase).
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