Kontextorientierte Abituraufgaben -
Die Aminosaure L-Cystein

Nach einer Idee von Marcel Damberg
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g0 zwei Klausuraufgaben mit dem Fokus auf der Aminosaure
tieren sich an den Vorgaben fiir den Grundkurs zum
Wirde nach den einheitlichen Priifungsanforderungen fir
&it. Wahrend sich die erste kontextorientierte Klausuraufgaben

d- und anderen Bedingungen sind ebenfalls zu erwarten.
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Kontextorientierte Abituraufgaben -
Die Aminosaure L-Cystein

Niveau: wiederholend

Klassenstufe: 12/13

Nach einer Idee von Marcel Damberg

Methodisch-didaktische Hinweise

M1: L-Cystein als Backhilfsmittel — Sdure-Base-Chemie

M2: L-Cystein als Batterie — Elektrochemie
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Kompetenzprofil:
Niveau Wiederholend, vertiefend
Fachlicher Bezug Analytische Verfahren zur Konzentrations
Sdure-Base-Titration; Gewinnung, Speic
Nutzung elektrischer Energie in der
Elemente
Methode Aufgaben, die auf fachspezifischen

Basiskonzepte

Erkenntnismethoden

Chemische Forschu
Produkte

Inhalt in Stichworten
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Saure-base-Chemi
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Bronstedt,

erie, Aminosaure, Indikator,
alisationsreaktion, Titration

Uberblick:

Material Materialart

M1 AB, KL

M2 AB, KL
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Didaktisch-methodische Hinweise

Die Vorgaben zur Aufgabenkonstruktion der EPA sehen eine Kontextorientier ,die

Interpretation von Messkurven erwartet. Die Vorgange a galvanischer
Zellen und Potentialdifferenzen unter Standard- gen sind eben-

falls zu erwarten.

Vorkenntnisse
Im vorangegangenen Unterricht sollte im Rah e-Base-Titration (die expe-
rimentelle Titration von Salzsaure onlauge mit Salzsaure sowie
Essigsaure mit Natronlauge behandelt n sein. Ferner kann in der Jahrgangsstufe

12/13 die Aminosdure Glyg

Der Bau von einfachen galvanisc en, die Messung von Potentialdifferenzen
sind obligatorischer Bestandteil des Chemie-

¢ Abiturpriifung im Chemie Grundkurs in NRW die
gabenbeispielen verwendete Puffergleichung und ebenso

urs nicht tiblich.
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Zuordnung der Noten

« dass die Note ausreichend (5 Punkte) erteilt wird, wenn annahernd dj
destens 45 %) der Gesamtleistung erbracht worden ist,

+ dass die Note gut (11 Punkte) erteilt wird, wenn annahernd vier
tens 75 %) der Gesamtleistung erbracht worden ist,

+ dass die Noten oberhalb und unterhalb dieser Schwellen d
nahernd linear zu-geordnet werden.

Daraus resultiert die folgende Zuordnung der Notenstufen z

Note Punkte
sehr gut plus 15
sehr gut 14 1-64
sehr gut minus 13 60
gut plus 12 ~57
gut 50-53 .
gut minus 47-49 5
befriedigend plus 9 44—46 E:
befriedigend 40-43 °
befriedigend minus 37-39
ausreichend plus 33-36
ausreichend 30-32
ausreichend 4 27-29
mangelhaft plus 3 24-26
2 21-23
1 18-20
0 0-17
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L-Cystein als Backhilfsmittel — Saure-Base-Chemie

Aufgabenstellung

1. Erldutern Sie kurz und allgemein das Prinzip einer Sdure-Base-Titration.
Formulieren Sie die bei der Titration ablaufende Neutralisationsr
Sie graphisch den Aquivalenzpunkt.

2. Bestimmen Sie die Konzentration an L-Cystein und berechne
des in der Portion Backhilfsmittel enthaltenden L-Cysteins.
den Aquivalenzpunkt.

3. Diskutieren Sie, welcher der angegebenen Indikatoren fur
ins als der geeignetste erscheint. Erlautern Sie den Zy#atz de
tein mit Hilfe lhrer chemischen Fachkenntnisse.

Brotqualitat — Kleberqualitat

Die Brotqualitat hangt v.a. vom Proteing
in ist das gummiartige, wasserunlosliche Kle
Mindest-Proteingehalt von 12 % ,be

erstellung im FabrikmaRstab
nden Qualitdt des Mehls ausgegangen

werden muss. Dies wird eing angelieferten Mehls erreicht, zum
anderen werden Backhilfsmi i
Ein besonderes Qualitatsmerkm igkeit des Teigs, verantwortlich hierfiir ist

prdamit lasst sich ein aufgelockerter Teig erreichen.
tklebers beruht auf einem Proteinnetzwerk (Glu-
e Amlnosaure L-Cystein entscheidend beteiligt ist. Sie ist die
fie Bildung intra- und intermolekularer Disulfidbriicken

onsgleichung der L-Cystein-Wirkung
*+ 2 R—S5—H —— 2 Prot—S—H * R—S—5—R
Cystein Cystin
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Sie wollen mehr fiir Ihr Fach?

Bekommen Sie: Ganz einfach zum Download
im RAABE Webshop.
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