Experimente zu Kohlenhydraten — alkoholische
Garung, Starkespeicherung und ZuckertranSggrt
von Dr. Christiane Hogermann

perimente, die € : i durchgefiihrt werden kdnnen, sollen wesentliche
Eigenschaften von Koht&kdraten rund um die alkoholische Garung, die Starkespeicherung
und den attran anganhaltend im Gedachtnis bleiben.
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Versuch zur alkoholischen Garung mit Backerhefe

Bei den biochemischen Vorgangen beim Abbau von Kohlenhydraten ist nic
aerobe Abbau Uber Glykolyse und Citratzyklus relevant, sondern auch der u
Bedingungen ablaufende Prozess der alkoholischen Garung sowie der Mi
In den M 3 beschriebenen Experimenten soll den Schiilern der Un rschled
aerobem Stoffabbau und anaerober alkoholischer Garung anscha
einsatz nahegebracht werden. Diese schilergerechten Hand
Lernenden fiir diese oft lernintensive, komplexe Thematik
anschauliche Eselsbriicke bereithalten, an die sie sich bei
stellungen zuriickerinnern kénnen.

Energiegewinns, der fiir die Schiiler in der Regel rec
bei der Tatigkeit von Hefepilzen, dem ,Hochtreib

Unterschied zwischen aerobem und anaerob
aktionsgleichungen anschaulich ge
ohlenstoffdioxid wird in dieser
einfachen Versuchsreihe (zundchst) verzi , da der fachliche Hintergrund als solcher
b Lehrervortra sich nun noch die Méglichkeit bietet
tiber eine Hypothesenbildungyz( e
vorzunehmen. Hierflir kénnen

probe auf Kohlenstoffdioxid zu
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M3  Alkoholische Garung — Experimente zur Vergarung
verschiedener Zucker mit Hefe

© FotoDuets/iStock

© RAABE 2021

Hefe ist dir sicherlich nicht ugimaka :
von Kuchen oder der Herstell&gg ofeteigs flir Pizza verwendet. Charakteristisch
ist, dass durch den Hefeeinsatz B y
sondern auch in der Bier- und W@herstellung spielen Hefepilze eine wichtige Rolle.
Schauen wir uns ei

Material
Pro Schiilergruppe:
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Der RAABE Webshop:
M3  Alkoh8ictvnellyrigb érsichdlich; sichert

verschiedener Zucker mit Hefe

------
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von Kuchen oder der Herstell fur Pizza verwendet. Charakteristisch
ist, dass durch den Hefeeinsatz mfﬁ@ﬁher nicht nur beim Backen,
ondern auch in der Bier- und erstellung spielen Hefepilze eine wichtige Rolle.
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